Hotel S

Badersee k4

Grainau/Zugspitzdorf

MenU- und
Buffetvorschlage

Wir freuen uns, dass Sie das Hotel am Badersee
fur eine Veranstaltung in Ihre Planung einbezogen haben.

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere Angebote.
Selbstverstandlich sind wir dartiber hinaus gerne bereit,
auch Ihre individuellen Winsche und Vorstellungen zu bertcksichtigen.

Bitte sprechen Sie mit uns, wir beraten Sie gerne.

Stellen Sie Ihr Menu individuell zusammen. Wenn Sie sich fir einen
unserer Vorschlage entschieden haben, geben Sie uns bitte Ihre
Bestellung - mit der gewtinschten verbindlichen Anzahl

- spatestens 8 Tage vor Ihrer Veranstaltung bekannt.
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1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff
4) mit Geschmacksverstarker 5) geschwefelt

8) mit Milcheiweil3 9) koffeinhaltig
12) enthalt eine Phenylalaninquelle

10) chininhaltig
13) gewachst

3) mit Antioxidationsmittel
6) geschwarzt  7) mit Phospat

11) mit SURungsmittel
14) mit Taurin




Amuséouche
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Zucchini gegrillt und eingelegt 1,50 u
Auberginen eingelegt 1,50 u
Auberginenrélichen mit Basilikum oder mit Ricotta und Tomate 2,50 u
Zucchiniréllchen mit Ricotta und Parmesan 2,50 u
Verschiedene Bruschetta mit: 3,00 ua/
Tomate
Oliven
Génse- / Geflugelleber
Sardinen
Tomate mit Mozzarella 3
Auberginenballchen gebacken 3
Rote und gelbe Paprika pikant mariniert 3
Fetakése pikant mit getrockneten Tomaten 3
Sardinen gratiniert oder Matrosenart 3
Sepiasalat mit Karotte ~ Petersilie und Zwiebel 5
Octopussalat 5
Thunfisch mit weil3en Bohnen und Zwiebel 6
Meeresfriichtesalat 7,00
Avocadosalat mit Thunfischtatar 7,00
Pangasius in der Krauterkruste 7,00
Lachscarpaccio 7,00
Avocado mit Shrimpscocktail 7,00
Spargelcocktail mit Garnelen oder Raucherlachs 7
Vitello Tonato mit Thunfisch- oder Krautersauce 7
Jakobsmuschel mit Pancetta gegrillt auf buntem Bohnensalat 7
Jakobsmuschel in der Schale mit pikanter Sauce 7,
Jakobsmuschel in der Schale gratiniert und Spezialbuttermischung 7
Jakobsmuschel-Salat mit fruchtigem Himbeerdressing 7

Thunfisch-Carpaccio 7,50
Tatar vom Lachs ~ Wolfsbarsch ~ Thunfisch 7, 50 U
Wachtelkeulchen gefullt 8,00 u
Wachtelbrustchen und Glace 8,00 u
Rindercarpaccio 8,00
Kalbsfilet-Carpaccio 8,00 «
Riesengarnelen gegrillt und garniert 10,00
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Vorspeisen

Melone mit Bindnerfleisch
verschiedenem Baguette
und Butter (2/3)

Mild gerauchertes Forellenfilet

mit Sahnemeerrettich,

Kaviarei, Toast und Butter (3)

Feiner Shrimpscocktail
mit Melonenwdirfeln,

Stangenweil3brot und Butter (1/2)

Rosa gebratene Entenbrustscheiben

auf buntem Salat mit Himbeerdressing

und Stangenweil3brot

Vorspeisenteller Badersee

Geraucherter Lachs und Forellenfilet,
gebratener Scampo auf Gurkenscheibe,

Melone mit Bindnerfleisch, gefilites Ei,

Baguette und Butter (2/3/4)

Italienischer Vorspeisenteller

Melone mit Parmaschinken,

Auberginenrélichen, eingelegtes Gemdse,

Tomate mit Mozzarella und Basilikum,

marinierte Artischockenherzen,
Scampo in Knoblauchsauce

und Ciabattabrot (2/4)

[

Suppen,

Rinderkraftbrihe mit:
Grief3nockerl
MarkkloBchen

Fladle

Eierstich

verschiedene Biskuits

Verschiedene Cremesuppen

Forellenrahmsuppe

mit Pistaziensahne

Bayerische Festtagssuppe
oder Hochzeitssuppe

Klare Tomatenessenz

mit Basilikumklo3chen

Klare Ochsenschwanzsuppe

mit Madeira und Kasestange

Entenkraftbrihe

mit Steinpilzklésschen

Wildkraftbrihe

mit MorchelkléRchen

Hummersuppe mit Coghac

und Sahnehaubchen

je 4,80
4,80
4,30
5 50
5 80
6,00 G
6,00 G
6,00 G
6,50 G




Warme Vorspeisen

und Zwiskengerichte

(Saisonbedingt)

Gebackene Champignons
mit Remouladensauce und frittierter Petersilie
780

Kleines Blatterteigpastetchen
mit verschiedenen Fillungen
(Pilz-, Geflligel-, Spargel-, Fischragout) (4)
850 U

Garnelenspielichen auf Safranreis
mit Knoblauchbutter
9,20

LachskléBchen in Safransauce
mit Gurkenperlen und Gemdusereis (4)
9,20

Rotbarbenfilet
auf kleinem Ratatouille
mit tournierter Kartoffel (4)
10, 00 @

Lachsforellenfilet auf Blattspinat
mit Krebssauce und Kartoffel
10, 20 U

Kleine Portion frische Pfifferlinge
mit Tiroler Speckknddel (4/2)
11, 00 «

Kleine Portion frische Steinpilze
mit Speckknddel (4/2)
11, 50

Sorbets

Zitronen-, Erdbeer-, Orangen-, Limonensorbet
5,00

Kiwisorbet mit Minze und Erdbeeren
5,00

Apfelsorbet mit Calvados
5,00 ua

Gerne bieten wir Ihnen auch fir lhre Feier

ab 50 Personen
ein reichhaltiges Vorspeisenbuffet
ab 0 15,00 pro Pe




Vegetarisch&erichte

Kaiserschmarrn 9,00 0
Verschiedene Strudel 9,500
Gebratener gelber Reis

mit Asiagemuise
und SiR-scharfer Sauce 10,50 4

Gebratene Zucchini
auf Reis mit Sugo 10,50 u

Gefullter Pfannkuchen mit Gemise 12,00

(e

Hausgemachte Frihlingsrollen 10,50

Geschmorter Chinakohl Barlauchnockerl mit brauner Butter,

mit Tofu und Sesam 10. 80 Salbei und Chillifaden 12,50
Braisierter Chicoree Verschiedene Risotto: 12,80
Kartoffeln und Rosmarin 10,80 Steinpilz
Gemduse
GroRer Salatteller mit Spargel Limetten und getrocknete Tomaten
Kasestreifen, Eierecken, Croutons 11,00 Barlauch
Provenzialgemuse und Ofenkartoffeln 11, 20 U Mexikopfanne .
Kartoffelwedges und scharfem Gemisel 3, 00
Rote Paprika geflllt .
mit Reis, Frischkase und Krauter 11,20 Allgaupfanne

Schupfnudeln mit Rahmgemiise 13,00
Mozzarellakndédel mit Sugo garniert 11,20 4 . .

Gemusespiel3chen
mit Rosmarinkartoffeln und

Ricottaktiicherl mit Tomatensalat 11,50 40 »
Gemilisemoussaka 13,50

Sudfranzésisches Schmorgemise

mit Parmesan tiberbacken Hausgemachte Nudeln

mit Asiagemuse

Butterreis und bunter Salatteller (4) 11,50 40 =l
und Radicchio geschmort 14,00
Bunte Gemiuseplatte .
mit Spiegelei und Salzkartoffeln 11,50 4 Haursge.macht_e Nu_deln mit Pllzeq
(Steinpilze, Pfifferlinge, Austernpilze) 14, 20
Gemiselasagne 11,80
Verschiedene Ravioli: 11,80
Spargel ~ Steinpilze ~ Ricotta ~ Spinat
Tomate/Mozzarella ~ Bergkédse ~ Barlauch
mit brauner oder Salbeibutter oder
mit Sugo und Parmesan Uberbacken
Hausgemachte Spaghetti
mit Pesto / Béarlauch 12,00

Hausgemachte Nudeln
mit gebratenen Austernpilzen
und Eisbergsalat in Vinaigrette 12,00




Gerichte vom Lamm

Lammkeulenbraten

nach Art der Backerin

auf Kartoffelscheiben
mit Rahmwirsing
14, 80 4

Lammkotelette
mit K&se Uberbacken
an Krauter-Knoblauchsauce,
franzdsischem Schmorgemuse
und Bratkartoffeln (4)
16,80 1

Lammruckenfilet
in Rosmarinbutter gebraten

mit Zucchinigemuise und

Kartoffelgratin (4)
18, 30

Vorschhe fr

3-GangMenss vom Lamm

Rinderkraftbriihe
mit Bratkl6Rchen (4)

Neuseelandischer Lammkeulenbraten
mit Zwiebelsauce

Bratkartoffeln und Speckbohnen (4/2)

Erdbeer-Joghurttértchen

23,60 U

Lauchcremesuppe

mit Buttercroutons (4)

Lammkotelette mit Kase tUberbacken
Krauter-Knoblauchsauce
Kartoffelkroketten

und Bohnenbiindel (4)
Orangencreme mit Sahne
24,80 U
Bouillon
mit Markklé3chen (4)
Lammriickenmedaillons Provencale
mit verschiedenen Krautern
Lyoner Kartoffeln

und sudfranzésischem Schmorgemuse (4)

Schokoladen-Pfefferminz-Parfait

mit Sauerkirschen und Sahne

28,00 u



Gaichtevom Schwein

Saftiger Schweinebraten
mit Biersauce, Rotkohl,
Kartoffel- und Semmelknodel (2/3/4)
12,80

Schweinerliickensteak Calvados
mit Apfelscheiben,
Kartoffelkrusteln und gemischtem Salatteller
13,50 1

Schweinerlickensteak Florentiner Art
mit Blattspinat Uberbacken,
Grilltomate und Kartoffelkroketten

13,50 4

Bayerischer Spanferkelbraten
mit Kimmelsauce
Schmorapfel ~ Blaukraut
und verschiedene Knodel (2/3/4)

14, 00 «

Schweinefilet Tessiner Art

mit Schinken, Tomate und Kéase Uberbacken,

Safranreis und bunter Salat (2/4)
17,30 0

Schweinefilet Wellington
im Bléatterteigmantel,
mit Morchelrahmsauce ~ buntem Gemuse
und Schupfnudeln (4)
23, 00 «

Vorschbe §r
3-GangMencs vom Schwein

Tafelspitzkraftbriihe mit Markkldf3chen (4)
Knusprig gebratene Schweinshaxe
mit Kimmelsauce
Speckkrautsalat oder Apfelrotkraut
Kartoffelknddel(2/3/4)

Frischer Obstsalat mit Maraschino (11)

23, 00 0

Lauchcremesuppe mit Cro(tons (4)
Zuricher Sahneschnitzel
mit Schinken und Kéase Uberbacken
hausgemachte Spatzle und
Feldsalat in Vinaigrette (2/4)
Weincreme mit Sahne

23,00 u

Rinderkraftbriihe mit Lebernockerl (4)
Bayerischer Spanferkelbraten
mit Kimmelsauce ~ Schmorapfel
Blaukraut und verschiedene Knodel (2/3/4)

Bayerischcreme mit Brombeeren

23,00 0

Steinpilzcremesuppe mit Buttercroutons (4)
Geschnetzeltes Schweinefilet
in rosa Pfefferrahmsauce
mit Kartoffelplatzchen und Blattsalate der Saison (4)

Eierlikbrcreme

23,50 u

Kleiner bunter Salatteller mit Brombeerdressing
gebratenen Entenbruststreifen und Baguette

Schweinefilet auf Morchelrahmsauce
mit Grilltomate
verschiedenem Gemise
und Kartoffelrostinchen (4)
Mousse au chocolat

30,00



Gerichte voRind

Gekochter Tafelspitz
mit Meerrettichsauce
mit glasierten Karotten und Bouillonkartoffeln (2/4)
15,30 1

Hausgemachte Roulade Burgerliche Art
mit verschiedenem Gemiise und Kartoffelbrei (4/3)
16,80

Zwiebelrostbraten
mit Grilltomate ~ Bohnenbiindel
und Wrfelkartoffeln (4)
17,20 1

Entrecdte Maitre d hétel
mit verschiedenem Gemuse umlegt
und Kartoffelkrusteln
22, 00 1

Pfeffersteak in Cognacrahm
mit rosa Pfefferkdrnern ~ Grilltomate
Kartoffelkroketten und buntem Salatteller (4)
28, 00

Filetsteak vom Rost
mit Sauce Bearnaise
Grilltomate ~ feiner Gemuseauswahl
und Kartoffelkrusteln (4)
28, 00

Tournedos Helder
mit geflllitem Artischockenboden ~ Champignonkopf
Sauce Bearnaise
buntem Gemiise und Schupfnudeln (4)
29, 00 0

Mastochsenfilet Wellington im Blatterteigmantel
mit Portweinsauce ~ feiner Gemuseauswahl
und Kartoffelkrusteln (4)

30, 00 0

Vorschbe §r

3-GangM ens vom Rind

Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen (4)

Ungarisches Rindergulasch in Paprikasauce
mit griinen Nudeln und gemischtem Salat (4)

Bananencreme

23,00

Tafelspitzkraftbrihe mit Grie3nockerl (4)
Rinderschmorbraten Burgunder Art
mit Speck ~ Zwiebeln ~ Champignons

Butternudeln und buntem Salatteller (2/4)

Vanilleeis mit Schokoladensauce

23,00 U

Bouillon mit Lebernockerl (4)
Gekochter Tafelspitz
mit Meerrettichsauce
glasierten Karotten und Bouillonkartoffeln (2/4)

Mousse au chocolat

24,50 ¢

Schwabische Maultaschensuppe (4)

Bayerischer Zwiebelrostbraten
mit Grilltomate
Speckbohnen und Kartoffelkroketten (4)

Walnusscreme

26, 00 u

Feldsalat mit Balsamicodressing
Speckstippen und gerdstete WeiRbrotwiirfel (2/4)

Filetsteak vom Rost

mit Sauce Bearnaise
Grilltomate ~ feiner Gemiiseauswabhl

und Kartoffelkrusteln

Eisauflauf Grand Marnier
mit Frichten umlegt und feinem Gebéack

38,00



Gerichte vom Kalb

Karlsbader Kalbsgulasch
in Champignonrahmsauce
mit hausgemachten Spétzle und buntem Salat (4)
13, 00

Kalbsbraten
mit Schwammerlrahmsauce
Gemusenudeln und gemischtem Salatteller (4)
13,80 U

Glasierter Kalbshaxenbraten
mit bunter Gemusegarnitur
Semmelknédel und gemischtem Salat (4)
1450 ¢

Kalbsleberschnitte Berliner Art
mit Apfelscheibe ~ Rdstzwiebeln,
Sahnepuree und gemischtem Salat (3/4)

16, 00 ¢

Zuricher Geschnetzeltes
mit Rostinchen und buntem Salatteller (4)
16,50 «

Wiener Schnitzel
mit Bratkartoffeln und buntem Salatteller
22,00

Kalbsrahmschnitzel
mit Butterpilzen ~ hausgemachte Spéatzle
und Blattsalate der Saison (4)
22,00

Cordon bleu
mit Lyoner Kartoffeln und buntem Salatteller
22,00

Kalbsfilet Prinzess
mit Stangenspargel ~ Sauce Hollandaise
Grilltomate ~ Petersilienkartoffeln und Blattsalate
30, 00 0

Vorschbe §r
3-GangMencs vom Kalb

Minestrone (4)

Kalbsbraten
mit Schwammerlrahmsauce
Butternudeln und verschiedenem Gemiise (4)

Mousse au chocolat

23,00 «u

Rinderkraftbriihe mit Maultaschlein (4)

Glasierter Kalbshaxenbraten
Gartnerin Art
mit bunter Gemuisegarnitur
Serviettenkntdel und gemischtem Salat (4)

Moccacreme mit Sahne

23,80 u

Klare Ochsenschwanzsuppe
mit altem Portwein und Kasestange (4)

Kalbsriickenmedaillons
auf Morchelrahmsauce
mit Grilltomate ~ buntem Gemise
und Kartoffelkrusteln (4)

Eisauflauf Grand Marnier
mit Frichten umlegt und Gebéack

38,00

Feldsalat mit Balsamicodressing
geréucherte Putenbruststreifen
und Buttercroutons (2/4)

Kalbsfilet Prinzess
mit Stangenspargel ~ Sauce Hollandaise
Grilltomate ~ Petersilienkartoffeln und
Romaneskoréschen in Brdselbutter

First-Puckler-Parfait
an Saucenspiegel
mit Frichten umlegt und Gebéck

42,00 u



Gerichte vom Gegjél

Putenschnitzel Pariser Art
in der Eihille gebraten
mit Zuckererbsen und Kroketten (4)
13, 50

Bayerischer Entenbraten
mit Schmorapfel ~ Rotkraut
und Kartoffelknddel (4/2/3)

14,20 «

Poulardenbristchen Maryland
mit glasierter Banane
Speckscheibe ~ Krauterbutter ~ Kartoffelkrusteln
und Kopfsalat (4)
14, 50

Géansebraten
mit Schmorapfel ~ Blaukraut
Kartoffel- und Semmelknodel (2/3/4)
17,80 «

Rosa gebratene Entenbrust
mit Sherryrahmsauce

Romaneskordschen in Mandelbutter

und Schupfnudeln (4)
23,00

Vorschbe §r
3-GangMencs vom Gedjel

Rinderkraftbriihe mit Leberspéatzle (4)

Putenschnitzel Pariser Art
in der Eihille gebraten
mit Rahmspinat und Kartoffelkroketten (4)

Schokoladenpudding mit Vanillesauce

23, 50

Bouillon mit Pistazienbiskuit (4)

Poulardenbrlistchen
mit Schwammerlrahmsauce
Grilltomate ~ glasierte Karotten
und Herzoginkartoffeln(4)

Quarkcreme Miami

23,50 u

Steinpilzcremesuppe mit Buttercroutons (4)

Gefllltes Perlhuhnbristchen
an Madeirasauce
mit Grilltomate ~ Schotenerbsen
und Kartoffelplatzchen (4)

Savarin mit Rumfriichten

26,50

Klare Ochsenschwanzsuppe
mit altem Portwein und Kasestange (4)

Rosa gebratene Entenbrust
auf Morchelrahmsauce
mit Grilltomate
Romaneskoréschen in brauner Butter und
Kartoffelschupfnudeln in Sesam geschwenkt (4)

Verschiedene Mousse
an Mangosauce mit Geback

32,00 u



Gerichte vom Wild

Hirschgulasch in Schwammerlsauce
mit hausgemachten Spatzle und Preiselbeeren (4)
13,50 1

Hasenkeule mit Sanddornsauce
Rahmschwammerl ~ hausgemachte Spéatzle
und gemischtem Salat (4)

16,40 1

Hirschkalbsbraten
mit Butterpilzsauce ~ Preiselbeerpfirsich
Speckrosenkohl und Kroketten (4/2)
17, 20

Y% Wildente mit Haselnusssauce
Preiselbeerapfel ~ Kartoffelkrusteln
und gemischtem Salat (4)

17, 50

Rehkeulenbraten
mit Rahmpfifferlingen ~ geflllte Birne
hausgemachten Spéatzle und gemischtem Salat (4)
18,00 U

Gamskeulenbraten
mit Enziansauce ~ Rahmegerlingen ~ gefillter
Pfirsich ~ Apfelrotkraut und Serviettenknddel (4)
18,50 4

Hirschkalbsmedaillons
mit Schwammerlragout ~ glasierten Brombeeren
Speckrosenkohl und Kartoffelkrusteln (4/2)
23,00

Fasanenbristchen
in Morchelrahmsauce
mit HaselnuRkrusteln und buntem Salatteller (4)
25,50

Rehrickenmedaillons
mit Steinpilzrahmsauce ~ Preiselbeerbirne
bunter Gemiseauswahl und Kroketten (4)
26,50 u

Vorschbe §r
3-GangMenss vom Wild

Rinderkraftbriihe mit Bratnockerl (4)
Werdenfelser Hirschragout
in Schwammerlrahmsauce
mit hausgemachten Spéatzle und Preiselbeeren (4)

Haselnusscreme

23, 30 0

Steinpilzcremesuppe mit Buttercroutons (4)
% Wildente mit Haselnusssauce
und Preiselbeerbirne
Kartoffelkrusteln und bunter Salatteller (4/3)

Zitronenroulade

26, 00 u

Tafelspitzkraftbrihe mit Schinkenbiskuit (4)
Hirschkalbsbraten mit Butterpilzsauce
Preiselbeerpfirsich ~ Speckrosenkohl
und Kartoffelkroketten (4)

Rotweincreme mit Sahne

26,50 u

Rinderkraftbriihe mit Markkl6Rchen (4)

Rehkeulenbraten mit Rahmpfifferlingen
gefllltem Pfirsich ~ Apfelrotkraut
und hausgemachten Spatzle (4)

Waldmeisterparfait
mit Frichten umlegt und Gebéck

27,20 u

Ochsenschwanzsuppe
mit Currysahne tberbacken (4)

Zarte Hirschkalbsmedaillons
auf Schwammerlragout
mit glasierten Brombeeren ~ Bohnenbiindel
und Kartoffelkrusteln (4)

Verschiedene Mousse an Saucenspiegel
mit exotischen Frichten

33,00



Gerichte vom Fisch

Lachskléchen in Dillsauce
mit Spargelspitzen ~ Champignonreis
und Blattsalate (4)

14,20 4

Zanderfilet in Dill-Senfbutter gebraten
mit Dampfkartoffeln und buntem Salat
18,20

Rotbarbenfilet Mullerin Art
in Butter gebraten
mit Schnittlauchkartoffeln und Blattsalat der Saison
18,20 4

Forelle blau
mit zerlassener Butter
mit Petersilienkartoffeln und buntem Salat
18,50 u«

Forelle Mullerin
in Butter gebraten
mit Dampfkartoffeln und buntem Salat
18,50 0

Forelle in Mandelbutter
mit Petersilienkartoffeln und gemischtem Salatteller
18,50 4

Saiblingsfilet aus dem Wurzelsud
mit Sahnemeerrettich
Salzkartoffeln und buntem Salat

19,20 1

Lachsforellenfilet
in Morchelrahmsauce
mit Pistazienreis und buntem Salat (4)
20,00 u

Scampi vom Giill
mit gebackenen Frichten ~ Sauce Bearnaise
Safranreis und buntem Salat
28,00

Vorschbe §r

3-GangMencs vom Fisch

Tomatencremesuppe

mit frischen Krautern (4)
Zanderfilet in der Eihtlle gebraten
mit Petersilienkartoffeln
und buntem Salatteller

Rote Gritze mit Vanillesauce

26,50

Rinderkraftbriihe mit Pistazienbiskuit (4)
Rotbarbenfilet Prinzess
mit Stangenspargel und
Sauce Hollandaise tiberbacken
Salzkartoffeln und buntem Salat

Verschiedene Mousse an Mangosauce

26,50

Broccolicremesuppe mit Buttercroutons (4)
Norwegische Lachsschnitte vom Grill
auf Rahmsteinpilzen

mit Petersilienkartoffeln und buntem Salatteller (4)

Schokoladen-Pfefferminz-Parfait

mit Sauerkirschen und Sahne

28,00



Créme Caramel
5,50 U

Sorbet nach Wunsch
5,00 U

Rote Gritze mit Vanillesauce
6,50

Mousse au chocolat mit Sauerkirschen
6,50 U

Verschiedene Strudel

mit Nuss-Sauce oder Vanilleeis (11)

6,80 U
Birne Helene
7,20 U

Savarin mit eingelegten Rumfriichten (11)
7,20

Pfirsich Melba
7,20 0

Eisbecher Hotel am Badersee
7,20 U

Vanilleeis mit heiRen Frichten
(Himbeeren, Sauerkirschen, Brombeeren)
7,20 «

Frischer Obstsalat
mit Kirschwasser und Geback (11)
7, 20 U

Eisbombe Frst Puckler
7,50 0

Desserts

Palatschinken

mit Vanilleeis und Schokosauce
7,80 U

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus und Preiselbeeren
8,20

Frische Erdbeeren
auf NuReis mit Eierlikér und Hohlhippe
8,20

Eisauflauf Grand Marnier
mit Saisonfriichten umlegt und feinem Geback
8,50

Flambierte exotische Friichte
mit Pistazien-Eisbombe und feinem Gebéack
11,50

Gerne bieten wir Ihnen auch fir lhre Feier

ab 50 Personen

ein reichhaltiges Dessertbuffet
ab 0 15,00 pro Pe




Vorschlag:f ein 5-gingiges Gallleno

52,00 u

Geraucherter norwegischer Lachs an Salatbouquet
mit Sahnemeerrettich ~ gefillites Ei

Toast und Butter

Klare Ochsenschwanzsuppe

mit altem Portwein und Kasestange (4)

Kleines Pastetchen

mit Pilzragout gefullt

Rosa gebratene Entenbrust auf Morchelrahmsauce
mit Grilltomate ~ Romaneskordschen in brauner Butter

und Kartoffelschupfnudeln in Sesam geschwenkt (4)

Verschiedene Mousse an Mangosauce

mit feinem Gebéack

Vorschlag:f ein 6-gingiges Galeno

59,00 u

Vorspeisenteller ABaderseebd
Geréaucherter Lachs und Forellenfilet
Gebratener Scampo auf Gurkenscheibe ~ Wildterrine mit Sauce Cumberland
Melone mit Bundnerfleisch ~ gefllltes Ei

Baguette und Butter (2/3/4)

Rinderkraftbriihe

mit verschiedenen Kld3chen

Rotbarbenfilet auf kleinem Ratatouille

mit tournierter Kartoffel (4)
Zitronensorbet

Schweinefilet auf Morchelrahmsauce
mit Grilltomate

Kartoffelkroketten und buntem Salatteller (4)

Erdbeerparfait

mit Frichten umlegt und feinem Geback



Fingerfood

Bitte wahlen Sie 7 Gerichte je nach Preiskategorie aus. Dazu reichen wir verschiedene Dips und Brotauswahl

Kategorie k s omo rerson

Frischk&se mit Ruccola und Olivenfleischbéllchen
Schinkenrolichen mit Senf-Dip und Spargel
Roastbeefrdlichen mit Mixed Pickles
Spanferkelsulzchen auf Gemisesalat

Frischer Pilzsalat der Saison

Octopussalat mit Krauterkartoffeln

Sardi neneraiattit os
Bratwurstspief3chen mit Meerrettich und scharfer Sol3e
Rote- Gelbe Paprika mariniert

Staudensellerie pikant eingelegt

Auberginenrdlichen mit Olive

Zucchinirgllchen mit Ricotta

Thunfischhamburger mit Tomatensalat (gem. Kirschtomaten)
Mini Pizzas mit verschiedenem Belag

Gemuserdlichen Asia-Art (Frahlingsrolle kalt) mit Radicchioblatt

KategorI6||1900 G4 pro Person

Avocadosalsa mit Thunfischtataki

Saltimbocca i Piccata von Datteltomate mit Garnele ~ Vanille-Pesto
Geflugelleber auf Frihlingszwiebel

Thunfischsulzchen

Shrimps auf Apfel-Dilldressing

Spanische geflllte Pflaume mit Serano-Schinken

Melonencocktail mit Krustentieren und Creme fraiche - Krauterdip
Raucherlachsrdschen auf Senf-Dill-Dip

Ganseleber auf Waldbeerenmus

Muschelsalat mit Tomatensugo

Sardinen mit Kréuterkruste gratiniert

Gebratene Artischocke mit Parmesanchips und getrockneter Tomate
Zucchiniréllchen mit Riccotafillung

Raucherfischmousse und Kaviar im Glas oder Waffelcons
Melonenkugel mit italienischem Schinken oder Salami

Gemusespiel3chen auf Zaziki



